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O Brasil € o maior produtor mundial de laranjas com 843.088 hectares, gerando uma
producdo de 19.112.251 toneladas (IBGE, 2010). O setor citricola brasileiro apresenta
nameros expressivos que traduzem a grande importancia econémica e social que a
atividade tem para a economia do pais (NEVES; JANK, 2006).

Para o ano safra 2011/12 estima-se produg¢do comercial de 355,0 milh6es de caixas de
40,8kg de laranjas para o Estado de S&o Paulo, maior produtor do Brasil, sendo que 85,35%
serdo destinados as industrias processadoras de suco, e 14,65% terdo como direcdo o

mercado in natura (percentuais semelhantes aos obtidos na safra passada).

O plantio de pomares de laranjas de mesa pode vir a ser incentivado a tornar-se uma
atividade econdmica rentavel para vérias regides do Estado de Sao Paulo com aptiddes de
clima e solo, formadas por pequenas e médias propriedades rurais, principalmente se
ofertarem frutos com boas caracteristicas apreciadas pelo mercado consumidor, tais como:
boa coloracdo, 6timo balanco acuUcar/acidez, e também com poucas ou nenhumas

sementes.
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Através de acdo conjunta entre o Pdlo Regional Sudoeste Paulista/APTA, situado em Capé&o
Bonito (SP) e o Centro APTA Citros Sylvio Moreira/IAC/APTA, foram realizadas pesquisas
objetivando ampliar as informacdes sobre variedades destinadas ao mercado de frutas in

natura.

Materiais genéticos certificados de alguns cultivares de laranjas estdo sendo estudados e
dentre eles, alguns destaques foram observados na laranja Salustiana pelo seu conteudo
em sumo, que apresenta atributos de qualidades bastante apreciados tanto pelo mercado

consumidor de frutos in natura, como para a industria, além de dilatado periodo de colheita.

A utilizacdo de distintas copas e porta-enxertos na citricultura permite criar associagdes
mutuamente benéficas entre os dois organismos geneticamente distintos, levando a
formacdo de uma nova planta produtiva e longeva e, dentre as diversas alteragdes da copa
influenciadas pelo porta-enxerto, destacam-se as relacionadas ao desenvolvimento,
producdo, maturagdo e massa dos frutos, teores de agucares, acidos e outros componentes
do suco, assim como quanto a absorgéo, sintese e utilizagdo de nutrientes, transpiragéo e

tolerancia a pragas, doencas e estresses ambientais, como déficit hidrico e salinidade.

As influéncias da copa sobre o porta-enxerto sdo menos visiveis, mas ocorrem no
desenvolvimento radicular e na tolerancia ao frio, seca, pragas e doencas (POMPEU
JUNIOR, 2005).

Desenvolvimento

O estudo em questdo foi realizado nos anos de 2008 e 2009, sendo observadas as
caracteristicas fisico-quimicas para consumo in natura de frutos provenientes de copa da
variedade de laranjeira doce [Citrus sinensis (L.) Osbeck] Salustiana, enxertadas em dois
porta-enxertos: citrumelo Swingle (Citrus paridisi Macfad. Cv. Duncan x Poncirus trifoliata
(L.) Raf.) e trifoliata (Poncirus trifoliata (L.) Raf.).

Os ensaios foram conduzidos em dois pomares implantados no ano de 2002 no Estado de
Sao Paulo, localizados nos municipios de Capédo Bonito (SP) na Fazenda Igarata , e em
Cordeirépolis (SP) no Centro APTA Citros Sylvio Moreira/IAC/APTA.

O espacamento utilizado nos ensaios foi de 6,5 x 3,5 m, e as plantas dispostas em quatro

linhas com seis plantas cada. Os pomares foram conduzidos sem irrigacdo, com 0 manejo
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adequado de controle de pragas, doencas e de plantas daninhas, além das corre¢fes de pH
do solo e adubacdo mineral.

Quinzenalmente, entre os meses de abril e julho, os frutos foram colhidos, durante as duas
safras, quando as cascas dos frutos apresentavam coloracdo verde-amarelada indicando o
inicio da maturacdo. Para a composicdo de cada amostra utilizou-se cinco frutos, coletando-
se trés repeti¢cdes, aleatoriamente ao redor de cada planta, na altura de 1,5 a 2,0 m do solo
e em todo o perimetro da planta, por porta-enxerto, de acordo com recomendacdes de
SITES & REITZ, APUD CHITARRA & CHITARRA (1979) e MARS et al. (1994) metodologia
ja utilizada por SARTORI et al (1998).

As andlises fisico-quimicas dos frutos foram realizadas no Laboratério de Qualidade do
Centro APTA Citros Sylvio Moreira/IAC. A massa total dos frutos da amostra foi obtida em
balanca com precisdo de um grama e, posteriormente obteve-se o valor individual para

massa do fruto.

O suco dos frutos teve sua massa auferida apos esmagamento em extratora, e
posteriormente calculou-se o rendimento do suco por meio da relagdo massa do

suco/massa do fruto, indice este expresso em porcentagem.

O teor de sélidos soluveis totais (SST) foi determinado por leitura direta no refratbmetro,
enquanto a acidez total titulavel (ATT) foi obtida por titulagdo de 25 ml de suco, até o ponto
de neutralizacdo com uma solugéo de hidréxido de sédio a 0,3125 de normalidade, usando-
se a fenolftaleina como indicadora (REED et al., 1986). O ratio foi obtido pela relacédo direta
SST/acidez.

Para reconhecimento da qualidade dos frutos foram considerados os valores da Tabela do
Programa Brasileiro para a Melhoria dos Padrbées Comerciais e Embalagens de
Hortigranjeiros do Centro de Qualidade em Horticultura — CEAGESP (2000).

Na tabela 1 estdo os valores médios de massa (g) dos frutos, rendimento de suco (%),
Solidos Soluveis Totais — SST (°Brix), Acidez (%) e ratio do suco dos frutos da variedade de
laranjeira Salustiana, em dois porta-enxertos — citrumelo Swingle e Poncirus trifoliata

colhidos em Capéao Bonito (SP) e Cordeiropolis (SP) nos anos de 2008 e de 2009.
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Consideracdes Finais
Diante das avaliacdes efetuadas, constatou-se que:

- os frutos da laranjeira Salustiana enxertadas em c. Swingle apresentaram maiores

massas e ratio em Cordeirdpolis (SP) nos dois anos de estudo;

- a variedade apresentou alto rendimento de suco nos dois porta-enxertos nas duas
localidades;

- os frutos provenientes do trifoliata apresentaram maiores teores de solidos sollveis

totais em Cordeirépolis (SP) em 2008,

- quanto a acidez, os frutos oriundos de trifoliata foram mais acidos em Capao Bonito

(SP) nos dois anos de estudo.

Figura 1 - Detalhe da carga de frutos caracteristicos da laranjeira Salustiana
(Cordeirdpolis/SP, 2009).
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Figura 2 — Exemplar da laranjeira Salustiana com frutos caracteristicos. (Capé&o
Bonito/SP, 2009).
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Tabela 1. Valores médios de massa (g) dos frutos, rendimento de suco (%), Sélidos
Sollveis Totais — SST (°Brix), Acidez (%) e ratio do suco dos frutos da variedade de
laranjeira Salustiana, em dois porta-enxertos — citrumelo Swingle e Poncirus trifoliata (Capéo

Bonito/SP e Cordeir6polis/SP, 2008 e 2009).

Salustiana
Causas de Variagao Massa (g) Rend. Suco (%) SST (°Brix) Acidez (%) Ratio

2008 2009 2008 2009 2008 2009 2008 2009 2008 2009
Locais
Cordeiropolis/SP 187,31 159,54 47,25 58,70 9,17 9,19 0,95 0,91 9,65 10,25
Capéo Bonito/SP 164,46 148,79 52,65 56,72 8,54 9,32 1,06 1,19 8,06 8,08
Porta-Enxertos
Trifoliata 170,32 146,79 49,59 56,99 9,02 9,37 1,05 1,12 8,61 8,74
Citrumelo 181,45 161,54 50,31 58,43 8,69 9,14 0,95 0,98 9,15 9,59
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